
Weine aus dem Elsass am 12. April 2019
mit darauf abgestimmten Gewürzen von FruitySpice

Probenfolge

 
 1.  Crémant d‘Alsace brut, Lucien Albrecht 12,5% vol.

 2.  2017er  Pinot Blanc, Alsace AOC, Jean Geiler, 13% vol.

 3.  2016er  Pinot Blanc Alsace AOC, Hugel et Fils, 12,5% vol. 
 

 4.  2017er  Heritage, Riesling, Alsace AOC, Famille Hauller, 12,5% vol. 

 5.  2016er  Riesling, Alsace AOC, Hugel et Fils, 13% vol.

 6.  2015er  Riesling Grand Cru Saering, Domaines Schlumberger, 14% vol.

 7.  2016er  Gentil, Alsace AOC, Hugel et Fils, 12,75% vol.
                (Cuvée aus Pinot Gris, Riesling, Gewürztraminer, Muscat und Sylvaner)

 8.  2016er  Pinot Noir Les Princes Abbes, Hugel et Fils, 12,5% vol.

 9.  2016er  Pinot Noir Réserve, Alsace AOC, F. E. Trimbach, 12% vol.

10.  2008er  Cuvee Pauline, Gewürztraminer, Alsace, AOC, Edgar Schaller, 13% vol. 

11.  2008er  Kirchberg de Barr, Gewürztraminer Grand Cru, Barchert Noelle, 13,5% vol.

Über Pinot Blanc Alsace AOP 2016

Eine wunderschöne junge, kristallklare Farbe, welche im Licht gelb-grün schimmert, so überzeugt der Pinot 
Blanc Alsace AOC vom traditionsreichen französischen Weingut Hugel & Fils bereits beim Einschenken im 
Glas. Die Nase überzeugt durch fruchtige Aromen, welche Sie an weißen Pfirsich, Zitrus und Frühlingsblu-
men erinnern. Wenn Sie jetzt noch nicht dem Charme dieses reinsortigen Weißbrugunders aus dem Elsass 
verfallen sind, dann lassen Sie sich von seinem Geschmacksfeuerwerk am Gaumen betören! Kräftig und gut 
strukturiert umspielen die Aromen ihren Gaumen ohne dabei schwerfällig oder erdrückend zu wirken. Der 
Pinot Blanc Alsace AOC vom Elsässer Weingut Hugel & Fils zeigt sich sehr frisch und delikat und passt nicht 
zuletzt deswegen wunderbar zu Meeresfrüchten, Spargel oder auch Eiergerichten.

Über Pinot Noir Reserve 2016

Der Pinot Noir Reserve von F. E. Trimbach ist ein frischer und junger Wein. Die Pinot Noir Trauben wer-
den bei F. E. Trimbach sorgsam von Hand verlesen. Er wird ausschließlich in Stahltanks ausgebaut, um die 
Frische und Jugend des Pinot Noir zu erhalten. Seine Farbe ist ein leuchtendes Rubinrot. Er offenbart Düfte 
von Johannisbeeren, schwarzen Kirschen und Backpflaumen und präsentiert sich im Geschmack lebendig und 
saftig mit fruchtigen Aromen und temperamentvollem Tannin. Dieser Wein von F. E. Trimbach passt beson-
ders gut zu leichten Fleischgerichten vom Grill, Wildgeflügel, kalten Schinkenplatten und Käse.

Über Riesling Grand Cru Saering 2015

Ein reinsortiger Riesling aus dem Elsass, der mit unheimlich viel Tiefe und elegantem Stil brilliert, ist der 
Riesling Grand Cru Saering aus dem namhaften französischen Weingut Domaines Schlumberger. Bei der 
Bereitung dieses üppigen Tropfens kommen ausschließlich erlesene Riesling-Trauben zum Einsatz, die dem 
Weißwein lebhafte Frische und intensive Aromatik verleihen. Im Glas erstrahlt der rassige Franzose mit 
leuchtender, grüngelber Farbe, die seinen erfrischenden Kern zum Vorschein bringt. Der Nase schmeicheln 
intensive Aromen von reifen Pfirsichen und anregenden Zitrusfrüchten. Süßliche Nuancen von Honig unter-
malen die Fruchtfülle des Buketts und führen zum delikaten, herrlich saftigen Körper des Riesling Grand Cru 
Saering. Auf der Zunge wirkt der Weißwein vom Weingut Domaines Schlumberger extraktreich und vollmun-
dig. Feingliedrige Frucht und mineralische Fülle verwöhnen die Sinne und sorgen für herausragenden Trink-
genuss. Neben viel Tiefe zeigt der delikate Riesling Grand Cru Saering eine unbeschwerte, lebhafte Textur. 
Der Abgang ist langanhaltend und reich an intensiven Fruchtaromen. Dieser charmante Weißwein aus dem 
Elsass passt daher exzellent zu knackigen Salaten, leichten Vorspeisen sowie zu Grillspezialitäten und Gerich-
ten mit Fisch und Meeresfrüchten.

Über Pinot Noir Les Princes Abbes 2016

Kraftvoll und dennoch feingliedrig und wunderbar elegant wirkt der Pinot Noir Les Princes Abbes – ein 
eleganter Rotwein aus dem begehrten Sortiment des namhaften französischen Weinguts Domaines Schlum-
berger. Gekeltert wird diese feine Weinspezialität sortenrein aus erlesenen Trauben der Pinot Noir-Rebe. 
Diese edle Rebsorte verleiht dem Pinot Noir Les Princes Abbes Kraft, Eleganz und Finesse. Im Glas erstrahlt 
der französische Rotwein mit dichter, rubinroter Farbe. Reichhaltig und deutlich fruchtbetont ist das köst-
liche Bukett des Tropfens, der die Sinne mit einer feinen Komposition aus Schattenmorellen, Waldbeeren und 
Süßholz verwöhnt. Delikate Anklänge von Holunder und fein-würzige Lakritztöne runden die facettenreiche 
Aromatik des Pinot Noir Les Princes Abbes vom Weingut Domaines Schlumberger ab. Am Gaumen besticht 
der Rotwein mit substanzreichem Wesen. Markante Frucht und reife Tannine verschmelzen auf der Zunge mit 
feingliedriger Säure. Vollmundig, geschmeidig und dennoch herrlich erfrischend wirkt dieser Tropfen und 
mündet in ein saftiges Finish von schöner Länge. Der klassische Stil dieses Pinot Noir aus dem Elsass passt 
exzellent zu würzigen Wurstsorten, Schinken sowie zu Pasta und pikant gewürzten Speisen mit Gemüse.


